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Formacion en
eventosy
gastronomia

+—n Lugar: Ayllon
Modalidad: presencial 9 a13 h
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- ¢Que aprenderas?

Corte de jamén

Aprende las técnicas profesionales de corte de jamon,
desde la seleccion de la pieza hasta la presentacion en
eventos.

Presentacion de quesos

Domina el arte de cortar y presentar quesos de forma
profesional, un elemento clave en catering y eventos
gastrondomicos.

Introduccion a cata de vinos
Aprende sobre las diferentes catas de vinos y maridajes

para eventos, asi como a elegir el vino adecuado para
cada ocasion y diversas técnicas de servicio y protocolo
en eventos.

Plazas limitadas
iNo te quedes sin la tuya!
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