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CASTILLA Y LEON o EL NORTE DE CASTILLA

n\oo@nxkﬁ a la hogteleria
- de Valladolid EnELISe]

El rissoto de setas de lacasa
adquiere un sabor unico
gracias «al toque que le da

el queso rallado de oveja ariejo»

1. Arroz 2.Queso °

1. Pifiones Z.Puerro

4. Nata 3. Salsa de marisco 4.Gambas

A R R RS 3
RISSOTO DE SETAS '

PUERRO RELLENO
DE BACALAO
Y SALMON

iListo! victor Talavera AHUMANO

muestra sus dos creaciones.

FL SECRETO ESTA EN LA MEZCLA

En el restaurante Rincon del Raso saludan al otofio con una combinacion de arroces con setas y puerros

assuavestempe- setas con un aclamado pue- de la hija y hermana, Sara, prima es fundamental para  bacalao y salmén ahumado.

raturas disimu- rrorelleno de bacalaoy sal- quien trabaja para quelaaten- conseguir una fusion de sa- Victor explica que comen-
lan el cambiode moén ahumado. Se cumplen  cién sea «de primeray. . bores que se complementen. zaron con el tipico puerro
temporada. Sin  cuatro afios desde que la fa- CGuando elaboraron el lis- No en vano, el queso rallado rebozado, pero que, poco a

embargo, eloto-  milia Talavera abrieralas puer-  tado de platos que conforma-  al final esconde un toque se-  poco, fueron haciendo suya
floreivindicasu tas de este negocio ubicado riael ment del establecimien-- creto. «Es de oveja afiejo para  la receta y acabaron elaboran- >
lugarenlamesa enlacarretera Madrid N-601  to, tuvieron claro que elriso- que potenciey, y que se pre- do un puerro gratinado con

-y lo hace con frente a Aldeamayor Golf. tto de setasibaaserun ‘must’.  sentaademaisjuntoaunasal- velouté de verdura y jamon
propuestas ela- Al frentedela cocing, laex-  «El secreto creo que estd en  sasuave de nata, quesoyun Cconunos pifiones.

S RS boradasconuna periencia de FranciscoJavier, saber trabajar las setasy, opi-  ligero punto de pimienta. «En cuanto lo probaron, la
granvariedadde que ha pasado los ultimos na Francisco, porque desde el Un plato que desprendeun  gente nos empez6 a decir que
productos de catorceafiosen CasaPedroy primer momento ¢<hasidoun conquistador aroma, unavez estaba exquisitoy, y, por eso,

temporada. ~ elimpetude su hijo Victor plato que neshan demanda- servido en mesay que hace decidieron acompafarlo ade-

En el restaurante Rincén  que descubri6 su vocacién do mucho y que vienen ex- que pocos se resistan. Perono  mas de un crema de marisco,

del Raso (Valladolid) combi- mientras desarrollabaloses- presamenteacomery. queda lejos, la aceptacién de  «para destacar los sabores del

FICEEEGN  nancon éxito, un imprescin-  tudios de hosteleria. A ellos Ademas, coinciden ambos  otro de sus sefias de identi- pescadoy, concluyen satisfe-

SLXLILEN  dible de la casa, el risotto de  se suma en la sala, el apoyo  que la calidad de la materia  dad, el puerro relleno de chos con el trabajo realizado.




