Mini chef 2024

Bases reguladoras CONCURSO "mini chef " de Navas de Riofrio
El Ayuntamiento de Navas de Riofrio en el marco de las fiestas de San Antolin 2024 organiza
un concurso de cocina en vivo.

REQUISITOS PARA CONCURSAR.

e Podran optar a este concurso todos aquellos nifios con edades comprendidas entre 6
y 16 afios inclusive y que presenten su solicitud dentro del plazo habilitado por las
presentes bases.

e Se participa de manera colectiva. Los nifios menores de 9 afios deberan participar con
un mayor de 9 afios. Se recomienda que se nombre un chef de equipo.

INSCRIPCION Y PLAZO DE ADMISION DE SOLICITUDES

e Las solicitudes para la participacion en el concurso podran presentarse hasta el
domingo 25 de agosto, a las 14 horas, en el listado situado en el tablon de Anuncios
del interior de las instalaciones del Ayuntamiento.

e Enlasinscripciones deberan figurar para cada grupo el nombre y apellidos de cada
participante, edad y un niimero de contacto por equipo

DESARROLLO DEL CONCURSO
e Elconcurso se celebrar el dia 28 de agosto a las 11 en el huerto del Cura.

e Latematica del concurso serd la COMIDA INTERNACIONAL, cada equipo debe elegir
un pais (que no sea Espafia), al apuntarse, deben poner uno que no haya sido ya
elegido. Tendra dos partes:

o Laprimera en la que todos los equipos realizan una misma receta cuyos
ingredientes seran suministrados por la organizacion.

o La segunda consistira en una tapa a elecciéon de los participantes. Se
elaboraran un minimo de tres unidades, dos para la degustacion del pablico
asistente y una para la degustacion del jurado que lo valorara al finalizar su
elaboracion.

INGREDIENTES

e Se facilitara a los grupos participantes ingredientes bésicos para la elaboracion de las
recetas, que consistiran en:

o Receta comun: todos.

o Tapas: Pan (normal y de molde), frutas y verduras de temporada, tomate frito,
mayonesa, tostas, atiin en lata, anchoas, frutos secos, queso, aceite de oliva
virgen extra, mantequilla, embutidos, perejil fresco, sal y pimienta.

e Los participantes deberan aportar todos los utensilios para la elaboracién de las
recetas, tales como boles, elementos cortantes, batidoras, ralladores, peladores,
tablas de cortar, moldes, etc.

e Los participantes podran aportar hasta 4 ingredientes adicionales para las tapas a los
facilitados por la organizacion para la receta y deberan indicarlo a la organizacion en
el momento del concurso.



COMPOSICION DEL JURADO.

e Eljurado estara integrado por un presidente, que sera un representante del
Ayuntamiento y tres vocales:

FALLO DEL CONCURSO

e Lavaloracion de las recetas se hara teniendo en cuenta los siguientes criterios:
o Sabor= 40 Puntos
o Presentacion y Originalidad= 30 Puntos
o Trabajo en equipo y limpieza= 30 Puntos
e Elfallo del jurado se hara publico el mismo dia del concurso. Se entregara 1 premio.

ACEPTACION DE LAS BASES.
e El hecho de presentarse al concurso lleva implicito la aceptacion de las presentes
bases.

Navas de Riofrio, a 17 de agosto de 2024

Nombre del equipo Participantes Teléfono Pais




