SABORES DEL QUIJOTE, PRODUCTOS Y PLATOS DE NUESTRA TIERRA.

Migas, gachas y duelos y quebrantos (Tomelloso, 18 y 19 de noviembre)

Plaza de Toros (C/ Don Víctor Peñasco, 120)

PROGRAMA
Sabado 18
10,00 h. Apertura de puertas.

10,00 h. Proyección de video.

12,00 h. Inauguración.
12,30 h. Master Class: Chef Miguel Ángel Jiménez, Restaurante Orbe Kitchenbar.

13,30 h. Cata Comentada de Aceite, por Ángel Álvarez de la Almazara Virgen de las Viñas.
17,00 h. Proyección de video.

18,30 h. Master Class: Chef Ruben Sánchez-Camacho, Restaurante Epílogo.

Domingo 19
10,00 h. Apertura de puertas.

10,00 h. Proyección de video. 
12,00 h. Master Class: Chef Sergio Briones, Restaurante y Salón de Bodas Mabel.
14,00 h. Comida popular: Migas, Gachas y Duelos y Quebrantos.

ACTIVIDADES CULTURALES
Sabado 18
12,30 h. Teatro de calle.

14,00 h. Charanga: Los Secos de los Montes.

19,00 h. Teatro de calle.

20,30 h. Actuación musical del grupo “Los Manterolas”.

Domingo 19
11,30 h. Ruta cultural guiada por la ciudad. 

13,00 h. Teatro de calle.


14,00 h. Charanga: Los Secos de los Montes.

ACTIVIDADES DEPORTIVAS
Sábado 18
11,00 h. Exhibición de la Escuela de Gimnasia Rítmica.

17,00 h. Máster Class de Defensa Personal y Exhibición de la Escuela de Judo.
Domingo 19
09,00 h. Ruta senderista de los Bombos, por el entorno de Tomelloso visitando las emblemáticas construcciones de los Bombos. Dificultad baja.

09,30 h. Ruta BTT. Salida de la Plaza de Toros por camino dirección al Pantano de Peñarroya, Finca El Lobillo, Finca Terceros y vuelta por el Pantano de Peñarroya. 48 km. Dificultad baja.

11,00 h. Zumba Kids.

